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Abbattere, surgelare e conservare è facile
	 Blast-Chilling/Freezing and preserving	 col Chilly Friulinox
	 is easy with Chilly Friulinox

soluzioni originali friulinox per…

ergonomicità e semplicità d'uso

ottimizzazione degli spazi
risparmio sugli investimenti

soluzioni originali friulinox per…

ergonomicità e semplicità d'uso
ottimizzazione degli spazirisparmio sugli investimenti

original solutions by friulinox mean…
ergonomical and user friendly controls
space optimization

money saving

friulinox originallösungen für…

Ergonomie und einfachen Gebrauch

Platzoptimierung

Ersparnis der Investitionen

solutions originales friulinox pour…
ergonomicité et semplicité d'utilisation
optimisation des espaces

économie sur les investissements
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Per soddisfare le crescenti richie-
ste di apparecchiature profes-
sionali compatte, Friulinox ha 
realizzato l’abbattitore di tem-
peratura/surgelatore CHILLY, che 
permette d’abbattere e surgelare 
sia alimenti cotti che crudi.

Il controllo semplice e completo, l’elevata resa frigorifera, i consu-
mi contenuti , la funzione di conservazione automatica a fine ciclo 
e la sua alta affidabilità fanno del CHILLY Friulinox un abbattito-
re/surgelatore versatile, adatto alla ristorazione professionale ed 
all’uso domestico.

Sonda di temperatura a spillo, da inserire negli alimenti, di serie.

La finitura interna ed esterna è in acciaio inossidabile AISI 304, 
18/10, satinato Scotch-Brite.

In order to satisfy the ever growing demand for compact and pro-
fessional appliances, Friulinox has developed a blast chiller/free-
zer named CHILLY which allows the chilling and freezing of both 
cooked and fresh food.

The easy and user-friendly control panel, the high freezing per-
formances the low energy consumes, its high reliability together 
with the automatic storage mode at the end of the cycle, all these 
features make CHILLY Friulinox, the most versatile blast chiller/
freezer suitable for both professional and domestic use.

Standard core-probe to be inserted in the food.

The internal and external finishing is Scotch-Brite satinated AISI 
304, 18/10 stainless-steel.
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Agent:

Dimensioni LxPxH/Dimensions WxDxH	 cm	 56x70x52

Ciclo abbattimento/Chilling cycle	 °C	 +90/+3

Ciclo congelamento/Freezing cycle	 °C	 +90/-18

Capacità di abbattimento 90 min./Chilling capacity 90 min.	 Kg	 8

Capacité congélation 240 min./Freezing capacity 240 min.	 Kg	 5

Classe climatica/Climate class		  ST

Capacità di refrigerazione/Refrigeration capacity	 W	 487 (*)

Tensione di alimentazione/Power supply	 V/~/Hz	 230/1/50

Potenza assorbita/Power	 W	 587

Corrente assorbita/Absorbed current	 A	 3,40

Dotazione standard/Standard  equipment	                                                            3 coppia guide INOX
	                                                          3 pairs st/st guides

Peso/Weight	 Kg	 52

Modello/Model	 	 CHILLY
	 	 GN1/1	

(*) Temp. Evap. -25°C / Temp. Cond. +45°C 
      Evap. Temp. -25°C / Cond. Temp. +45°C
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